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Résumé 

“Banda” (four local de fumage de poissons) est une innovation paysanne découverte lors d’une étude de terrain et sélectionnée pour l’expérimentation conjointe parmi onze innovations par les participants á l’atelier de sélection des innovations et de planification des activités organisé en décembre 2006 par le programme Prolinnova–Niger (Promotion de l’Innovation Locale au Niger). Les objectifs visés étaient de réduire la consommation de bois et la pourriture de poissons, d’améliorer les qualités nutritives et sensorielles de poissons fumés et les revenus des femmes et des hommes transformateurs de poissons. Une équipe pluridisciplinaire composée des paysans innovateurs, des chercheurs, des universitaires, des agents d’ONG et des services techniques de vulgarisation ont étudié quantitativement et qualitativement au travers le processus de Développement Participatif de l’Innovation (DPI) l’efficacité et l’effectivité de deux modèles de banda innovés et comparé avec des banda traditionnels (témoins). Le suivi et l’évaluation des dispositifs expérimentaux ont été faits par quatre paysans innovateurs/expérimentateurs (2 femmes et 2 hommes) et un paysan animateur. Les résultats ont montré que les banda innovés sont préférés pour leur grande capacité de fumage ; la consommation de bois réduite ; les qualités nutritives et sensorielles de poissons fumés améliorées ; le temps de fumage réduit ; la possibilité de fumage en temps de pluie et/ou de vent/poussière ; la conservation et la protection qu’ils offrent contre les rongeurs, les chiens, les rats et les oiseaux. L’analyse socioéconomique des données a montré que les femmes et les hommes utilisent les revenus dans l’alimentation, l’habillement, les activités sociales et l’achat des petits ruminants (chèvres et moutons) pour l’embouche. Au travers des pratiques paysannes; des espèces des plantes ligneuses économiques au fumage de poissons sont identifiées. La cohésion et le respect mutuel des femmes, des hommes : transformateurs et vendeurs de poissons dans les villages environnants et les pays voisins (Bénin et Nigeria) sont améliorés. L’approche DPI a contribué à l’augmentation de la confiance, l’apprentissage et le partage d’expériences entre les partenaires et à la dissémination accélérée de l’innovation dans les villages riverains du fleuve Niger. Les paysans se sont organisés en groupement et instauré un système mutuel d’épargne et de crédit appelé «Assoussou» pour consolider et pérenniser les acquis. 

Introduction 

Le Niger couvre une superficie de 1.267.000 km2 dont 3/4 de cette superficie est occupée par des déserts. La population est estimée á 13 millions d’habitants et est essentiellement rurale (plus que 80%). Elle tire la grande partie de son revenu de l’exploitation des ressources naturelles. Les déséquilibres écologiques et le contexte socio-économique difficile affaiblissent l’adaptation et se traduisent par la précarité des moyens d’existence. 

Les systèmes de recherche et de vulgarisation sensés appuyés les petits exploitants ruraux sont caractérisés par l’approche transfert de technologies souvent inappropriées et inaccessibles.

Les innovations locales constituent des points d’entrée pour lier les connaissances indigènes et scientifiques pendant la recherche participative et DPI. Les innovations locales et les créativités développées par les paysans á travers la recherche informelle doivent être développées plus dans un processus d’expérimentation conjointe en intégrant les informations et les idées venant de la recherche formelle et de la vulgarisation. 

C’est dans ce contexte qu’une équipe pluridisciplinaire du programme Prolinnova–Niger composée des paysans innovateurs et expérimentateurs, chercheurs, développeurs et ONG a conduit l’expérimentation conjointe de l’innovation paysanne en fumage du poisson au four local appelé banda de 2006 á ce jour. L’Objectif global est de contribuer á la sauvegarde des ressources naturelles et á l’amélioration des conditions de vie des femmes fumeuses et des pêcheurs du poisson. Les objectifs spécifiques visés sont :
1. Mettre au point un modèle de banda de grandes capacités et á faible consommation de bois en fumage du poisson ;

2. Améliorer les qualités, la valeur marchande du poisson fumé et les conditions de vie des bénéficiaires ;

3. Identifier les espèces ligneuses économiques en fumage du poisson ;

4. Renforcer les capacités des partenaires et la cohésion des populations bénéficiaires.

Le groupe cible est constitué des hommes et des femmes y compris les jeunes concernés par la pêche et le fumage du poisson. 

Méthodologie et approches

Approches

Les approches utilisées tout au long du processus sont : 

· Approche DPI basée sur un partenariat multi acteurs associant les paysans, les chercheurs, les développeurs, les ONG, la mairie de Falmey et les bailleurs de fonds ; 

· Approche multidisciplinaire et transparente basée sur l’intervention dans le processus de toutes les compétences.

Méthodologie 

Le travail s’est déroulé de 2006 á 2008 en plusieurs étapes : inventaire, sélection des innovations, planification de l’expérimentation conjointe, mise en place du protocole consensuel d’expérimentation et des indicateurs de suivi et évaluation, autoévaluation et validation des résultats, partage des résultats et pérennisation du système. 

Inventaire des innovateurs et des innovations locales 

L’inventaire était réalisé par une équipe pluridisciplinaire de cinq membres formés en DPI notamment deux membres de l’Université Abdou Moumouni, un membre de l’ Institut National de la Recherche Agronomique du Niger (INRAN), un membre de l’ONG Démocratie 2000 et un membre des structures locales de Gaya. Les méthodes utilisées sont : observations, question aux personnes ressources et discussion de groupe. Deux langues vernaculaires « Hausa et Djerma » utilisées ont facilité le dialogue avec les paysans. Les matériels d’inventaire sont deux questionnaires, un appareil photo numérique et un véhicule de déplacement.

Le banda traditionnel utilisé en fumage du poisson identifié est une adaptation du foyer triangulaire ancestral pour la cuisson des aliments (trois pierres espacées et un trou au milieu où un feu de bois brûle) par les femmes fumeuses du poisson du village de Boumba Kaïna, département de Boboye, région de Dosso. Les aspects innovants de ce four traditionnel comparé au foyer ancestral étaient : érection d’un mur en banco á hauteur d’un mettre, protection contre le vent et brûlure du poisson, large capacité de fumage, clayette en grillage fixée où le poisson est épandu pour le fumage et réduction de la consommation du bois. En dépit de ces aspects innovants et avantages, le four traditionnel ou banda présente des imperfections et limites.

Sélection de l’innovation pour l’expérimentation conjointe 

Le four traditionnel caractérisé et présenté en atelier national de sélection des innovations inventoriées et planification des activités en décembre 2006 á Niamey. En raison des aspects innovants du banda traditionnel comparé au foyer triangulaire ancestral, les participants á l’atelier ont considéré le banda traditionnel comme une innovation en fumage du poisson. L’innovation a été choisie par 15 participants pour être améliorée et développée á travers l’expérimentation conjointe et DPI des modèles des banda plus innovés. Les critères de sélection des innovations ont été développés par la coordination de Prolinnova–Niger amendés par les groupes de travail des pôles Est et Ouest. Les critères de sélection validé par l’atelier de décembre 2006 sont : 1) aspects innovants ; 2) origine locale ; 3) impact socio-économique (valeur ajoutée/bénéfices tirés, nombre de bénéficiaires, caractère social de l’innovation, genre etc.) ; 4) effet sur l’environnement ; 5) bénéfices ; 6) reproduction et 7) capitalisation. 

Planification de l’expérimentation conjointe et DPI 

Les négociations entre les partenaires ont permis de déterminer les contributions de chacun, de choisir quatre paysans expérimentateurs et 1 paysan animateur. Un atelier de formation des partenaires en méthode d’expérimentation conjointe et DPI (19 participants dont 8 paysans innovateurs et expérimentateurs parmi lesquels 3 femmes) a été organisé par la coordination de Prolinnova–Niger. Un dispositif expérimental consensuel et négocié a été mis en place : 

· Deux banda traditionnels (témoin) de dimensions différentes (grande Banda : longueur = 1,45 m ; largeur = 1,40 m et petite Banda : longueur = 1,35 m ; largeur = 1,25) et comprenant une étagère, sans toiture, et une seule petite porte pour le bois et le feu comparés á deux banda innovés de dimensions différentes (grande Banda : longueur = 1,45 m ; largeur = 1,40 ; hauteur = 1,90 m) et petite Banda : longueur = 1,35 m ; largeur = 1,25 m, hauteur = 1,90 m) comprenant deux étagères, toiture fermée et deux portes á cadenas notamment une grande porte pour l’alimentation et la sortie du poisson et une petite porte pour le bois et le feu ; 

· Répétition: quatre expérimentations conduites par deux femmes et deux hommes choisis parmi les innovateurs et les villageois volontaires de Boumba Kaina. Le fumage du poisson est pratiqué par les femmes et les hommes. Nous avons pris des femmes et des hommes expérimentateurs pour éviter la frustration mais surtout vérifier s’il y a des différences en fonction du genre dans la gestion des banda, le volume et la qualité de poisson fumé et l’utilisation des bénéfices tirés de l’exploitation des banda en expérimentation. 

· Un banda innové et un banda traditionnel de mêmes dimensions sont construits par deux maçons du village côte á côte dans la maison de chacun des 4 expérimentateurs ; 

· Un paysan moniteur choisi par ses pairs paysans de Boumba Kaïna (hommes et femmes) pour sa capacité á lire et écrire, sa disponibilité et motivation a suivi localement les expérimentations et rempli les fiches expérimentales ;

· Mécanisme de suivi et évaluation : visites de terrain, discussions en assemblée villageoise, réunions et rapports. 

Indicateurs de suivi et évaluation

Ces indicateurs de suivi et évaluation sont des solutions apportées aux contraintes des femmes fumeuses du poisson en banda traditionnel identifié au cours de l’inventaire des innovateurs et des innovations locales en 2006. Il s’agit de : 

· Consommation de bois et protection de l’environnement ;

· Espèces ligneuses économiques en fumage du poisson ; 

· Capacité des banda ;

· Qualités organoleptiques et nutritives de poissons fumés ;

· Fumage du poisson en période de pluie et du vent ;

· Protection du poisson en fumage contre la poussière, les rongeurs, les chiens et les oiseaux ;

· Libération des mères á s’occuper de leurs enfants et bébés au cours du fumage ;

· Pénibilité de travail et temps de fumage ;

· Impact socio-économique de la pêche et du fumage de poisson.

Situation géographique du site 

L’expérimentation s’est déroulée á Boumba Kaina où l’innovation banda a été découverte en 2006 dans le département de Boboye, région de Dosso. Boumba Kaina, est situé au Sud-Ouest du pays, au bord du fleuve Niger, 2 km du parc régional de W, environ 300 km de Niamey la capitale, 400 km du Bénin et 150 km du Nigeria.

Processus de l’expérimentation conjointe et principaux résultats obtenus 

Brève description de l’innovation

L’innovation « banda » est un four local construit en forme rectangulaire á une hauteur d’environ 2m de hauteur comprenant á l’intérieur deux clayettes superposées (grillages supportés par des bars métalliques) où sont épandus les poissons á fumer. 

· Les aspects innovants et les améliorations testés sont : hauteur améliorée du banda pour augmenter la capacité en fumage ; provision de deux clayettes superposées ; effectivité de la toiture contre la pluie et le vent ; provision de deux fenêtres (une grande fenêtre pour l’alimentation et la sortie du poisson et une petite fenêtre pour l’aération et le feu á bois) et condamnables á clef pour lutter contre le vol, le dégât des chiens, rats, poussière etc. ; démocratisation des débats, responsabilisation des paysans pour le suivi régulier des expérimentations. 

· Les principales motivations des paysans étaient de : réduire la consommation de bois ; améliorer les conditions de fumage et la valeur marchande du poisson fumé. 

· La durée de construction d’un banda innové avec l’aide de la main d’oeuvre familiale est d’une journée. 

· Les principales contraintes identifiées par l’équipe d’inventaire liées á l’utilisation du banda traditionnel étaient : capacité de fumage limitée, consommation excessive de bois et le temps, pénibilité de travail, insuffisance de qualité et marge bénéficiaire, impossibilité de fumer en temps de pluie et de vent, perte du poisson dû á la spoliation et la contamination, dégâts causés par les chiens, rongeurs et oiseaux ; brûlure des enfants et exigence de surveillance. 

Contributions et rôles des partenaires 

Paysans innovateurs et expérimentateurs
Ils ont construit volontiers les 4 banda témoin, fourni les ressources locales: briques, eau, bois traverses, main d’oeuvre non rémunérée et les sites. Ils ont pris en charge le maçon et fourni partiellement le poisson pour les tests d’expérimentation et de dégustation. Ils ont joué le rôle de leaders pour le suivi régulier des expérimentations et enregistrement des données. Un paysan moniteur suit au quotidien les activités de fumage et de commercialisation du poisson par les femmes et les hommes expérimentateurs. Il a rempli trois types de fiches de suivi élaboré par le groupe de travail. Les données enregistrées concernent: poids de poisson frais, poids de poisson fumé, poids de bois utilisé en fumage, types de bois utilisés en fumage, la durée du fumage, prix d’achat du poisson frais, prix de vente de poisson fumé, modes d’utilisation de poisson fumé (consommation, commercialisation, cadeau), utilisations des bénéfices, débouchés de commercialisation du poisson fumé etc. Dix paysans ont participé à un test de dégustation organisé au marché de Boumba supervisé par un spécialiste en industrie agroalimentaire. Cinq paramètres organoleptiques ont été évalués: couleur, odeur, texture, goût et acceptabilité. Les leaders d’opinion ont aussi joué un rôle important pour la convocation et gestion des réunions villageoises d’échange et de partage des résultats. L’animation de cours d’alphabétisation de 25 adultes (hommes et femmes) était assurée par le paysan moniteur du même village.

Programme Prolinnova–Niger 

La contribution du programme Prolinnova–Niger était le ravitaillement des matériaux tels que le ciment, les grillages métalliques et bars de fer, les balances de pesée, les portes et les fenêtres métalliques des banda. Ces matériaux sont disponibles et accessibles en milieu paysan. Ils sont fournis par Prolinnova–Niger comme partie de sa contribution acceptée pour la réussite des expérimentations. Pour pérenniser les acquis, Prolinnova–Niger a contribué á l’organisation des femmes fumeuses de poisson en coopérative Banda Guiyara Rayuwa Ka pour promouvoir l’innovation Banda et faciliter l’obtention des crédits et des matériaux non accessibles localement. La commune de Falmey et les ONG intervenants dans la zone sont également associées pour l’encadrement des bénéficiaires et la promotion de cette innovation. Les moyens matériels et financiers pour les visites de terrain, suivi et évaluation et les formations sont partiellement fournis par Prolinnova–Niger qui constitue le point focal de mobilisation de fonds et des partenaires pour la promotion de l’approche DPI.

Développeurs (ONG et services techniques) 

Ils ont joué le rôle d’appui conseils, la sensibilisation des femmes et des hommes fumeurs á s’unir et épargner une partie de leurs revenus pour s’entraider dans la construction des banda personnels, promouvoir l’innovation et l’approche DPI. Une coopérative mixte (hommes et femmes) de 20 personnes appelées « Banda Guiyara Rayuwa ka » est mis en place. Les membres ont été sensibilisés sur les principes de vie associative et gestion des caisses communautaires et la diffusion de l’innovation. La Direction Départementale du Développement Agricole de Gaya a contribué matériellement en mettant gratuitement son véhicule pour les missions de terrain.

Chercheurs et éducateurs (INRAN et Faculté d’Agronomie) 

L’essentiel de leurs contributions et rôles se résument au renforcement de capacités des acteurs et la documentation. En effet, deux paysans innovateurs de Boumba Kaina ont pris part á l’atelier de formation en expérimentation conjointe et DPI en Juin 2007 á Gaya et á l’atelier d’institutionnalisation de DPI en Mars 2008 á Niamey organisés par le programme Prolinnova–Niger et animés par des chercheurs de l’INRAN et la faculté d’agronomie de l’Université de Niamey. Des réunions de sensibilisation sur l’importance de la participation des innovateurs aux séances de formation des adultes en alphabétisation et documentation par les paysans. Les chercheurs ont écrit des rapports techniques en Microsoft Word et présentés des communications Power Point sur cette innovation aux ateliers et séminaires. 
Principaux résultats obtenus

Evaluation des espèces ligneuses économiques en fumage du poisson

Tableau 1 : Comparaison des différentes espèces ligneuses utilisées par les paysans pour le fumage du poisson

	Noms scientifiques et vernacu-laires (Hausa) des espèces ligneuses
	Bois de fumage
	Valeurs ajoutées aux qualités organoleptiques de poissons fumés
	Avantages et/ou inconvénients

	
	Etat de lieu
	Allure de consomma-tion au feu
	Fumée et chaleur dégagées
	Couleur 
	Goût
	Texture


	

	1. Combretum nigricans (Tchiriri)
	· Disponible

· Accessible


	· Lentement et doux 

· Feu ne s’éteint pas

· Dure au feu
	· Fumée modérée

· Braise vive 

· Chaleur régulière
	· Rouge noirâtre 

· Brillante

· Stable au stockage
	· Très agréable

· Saveur aromati-sée


	· Ferme

· Dure en interne et externe 
	· Economie de bois 

· Bois peu coûteux 

· Charbon pour divers usages

	2. Combretum glutinosum (Fara Taramnya)
	· Disponible 

· Accessible 
	· Rapide

· Flamme importante 
	· Fumée modérée 

· Chaleur intense 
	· Rouge et attra-yante 
	· Bon et agréable 
	· Dure en interne et externe 
	· Peu économique 

	3. Terminalia avicennoides (Bauchi)
	· Peu disponible

· En voie de disparition 
	· Lentement


	· Beau-coup de fumée

· Chaleur modérée 
	· Rouge noirâtre et attra-yante

· Varie au stockage
	· Agréable 

· Odeur fumée du bois 
	· Ferme et dure 
	· Economie de bois

· Charbon pour divers usages 

	4. Anogeisus leocarpus (Marké)
	· Espèce en perdition 

· Peu accessible 
	· Très lentement avec feu doux 

· Feu ne s’éteint pas 
	· Fumée et chaleur abon-dantes


	· Rouge et brillante 
	· Bon et agréable 
	· Ferme et dure 
	· Economie de bois 

· Usages des cendres : bouillie des femmes enceintes et traitement de panaris

· Ecorces + feuilles contre hémorroïdes 

	5. Piliostigma recticulatum (Kalgo)
	· Disponible et accessible 
	· Brûle lentement 
	· Beau-coup de fumée et chaleur 
	· Rouge noirâtre 
	· Très agréable 
	· Tendre 
	· Très économique

· Très peu de charbon

	6. Mitragyna inermis (Gueyya)
	· Espèce en disparition

· Peu accessible 
	· Brûle vite 

· Feu s’éteint souvent 
	· Fumée et cendres abon-dantes
	· Rouge et brillante
	· Agréable 
	· Tendre 
	· Peu économique

· Trop de cendres 

· Pas de charbon 

	7. Boscia senegalensis (Anza)
	· Rare 

· Peu accessible 
	· Brûle vite 

· Feu s’éteint 


	· Fumée et chaleur abon-dantes
	· Rouge et brillante 
	· Doux 
	· Tendre 
	· Peu économique

· Bois fragile en forme de branchettes 

	8. Acacia sieberiana

(El Liki/Chama)
	· Disponible au Parc de W

· Non accessible
	· Brûle vite 
	· Fumée et chaleur abon-dantes
	· Rouge et brillante 
	· Doux 
	· Ferme et dure 
	· Peu économique

· Peu de charbon 

	9. Azadirachta indica (Bédi)
	· Rare

· Peu accessible 
	· Brûle modéré-ment 
	· Beau-coup de fumée et de chaleur


	· Rouge noirâtre 
	· Peu agréable

· Odeur de la plante
	· Tendre 
	· Procuration de charbon

· Peu économique 

	10. Borassus aethiopum (Guiguinya)
	· Non accessible et protégée par les forestiers 
	· Brûle lentement 
	· Beau-coup de fumée et de chaleur 
	· Rouge et brillante
	· Agréable
	· Ferme
	· Pas de charbon

· Peu économique 

	11. Butyrospermum parkii (Kadé)
	· Non accessible

· Protégée pour huile, savon …
	· Brûle modéré-ment 
	· Beau-coup de fumée
	· Rouge et noirâtre 
	· Agréable 
	· Tendre
	· Pas de charbon

· Peu économique 

	12. Adansonia digitata (Kouka)
	· Disponible et accessible
	· Brûle vite 

· Feu s’éteint aussi vite 
	· Beau-coup de fumée et de chaleur 
	· Rouge noirâtre 
	· Doux 
	· Tendre
	· Pas de charbon 

· Trop de cendres

· Peu économique 


L’analyse du Tableau 1 montre que quatre espèces ligneuses sont très économiques au fumage et permettent d’améliorer les qualités organoleptiques du poisson fumé (couleur, odeur, texture et goût). Il s’agit de Combretum nigricans, Terminalia avicennoides, Anogeisus leocarpus et Piliostigma recticulum. Le charbon collecté après fumage est vendu par les femmes aux hommes pour la préparation du thé et le repassage des habits. Les femmes utilisent le charbon aussi pour la cuisson des aliments etc. Trois de ces quatre espèces sont également disponibles et accessibles. Malheureusement, l’espèce Anogeisus leocarpus, qui procurent aux femmes des cendres pour la préparation de bouillie des femmes enceintes et le traitement de panaris, des feuilles et des écorces pour traiter les hémorroïdes; est en voie de disparition. Les huit autres espèces sont peu économiques au fumage, dégageant beaucoup de cendres et peu de charbon. Six de ces espèces est inaccessible aux femmes pour des raisons de disparition ou protection au parc forestier régional de W. Il s’agit de Mitragyna inermis, Boscia senegalensis, Acacia sieberiana, Azadirachta indica, Borassus aethiopum et Butyrospermum parkii. 

En cas de pénurie des bois recherchés, les femmes innovatrices rajoutent des branchettes fraîches, des écorces ou des noix des plantes ci-dessous pour améliorer les qualités organoleptiques et la valeur marchande du poisson fumé: 1. Ipomoea sp. (Lakoua-lakoua / Hana Guébé) ; 2. Manguifera indica (Kalon mangoro) ; 3. Hyhaena thebaica (L) (Kalon goriba) ; 4. Butyrospermum parkii (Bawan Kadé); 5. Arachis hypogea (Kolfan gougia) et 6. Pennisetum thyphoides (Sochia Dawa / Sochia Hatchi). Ce sont des nouveautés spécifiques aux femmes de ce village qui constituent des alternatives au manque du bois dévoilées lors des discussions en assemblée générale villageoise. Ils feront l’objet de test, évaluation et comparaison aux connaissances scientifiques ultérieurement.

Evaluation des capacités des banda traditionnels et améliorés 

Tableau 2 : Comparaison des capacités en fumage de Clarias gariepinus en utilisant quatre types de banda 
	Types de banda
	Capacité des deux étagères poissons frais (kg)
	Quantité de poissons fumés/ kg de bois (kg/kg)
	Quantité de bois consommé/tonne silures fumés (kg/t)
	Quantité de poissons fumés/ (kg/h)
	Rendement (kg/24hs)

	1. Grand banda traditionnel 
	80
	1
	1000
	2
	48

	2. Grand banda innové
	350
	6
	167
	9
	216

	3. Petit banda traditionnel 
	50
	2
	500
	3
	72

	4. Petit banda innové
	250
	10
	100
	12
	288


L’analyse du Tableau 2 montre que les capacités des banda innovés sont intéressantes 250–350 kg de poissons frais contre 50–80 kg pour les banda traditionnels. Les petits et grands banda améliorés consomment respectivement 100 et 167 kg de bois/tonne de poissons fumés contre 500 et 1000 kg de bois/tonne respectivement pour les petits et grands banda traditionnels. La réduction de la consommation de bois est de 400 kg/tonne de poissons fumé pour le petit banda et 833 kg/tonne de poisson fumé pour le grand banda. Cette réduction contribuerait certainement á sauvegarder l’environnement. L’observation de la colonne du rendement montre que le petit banda amélioré semble plus rentable que le grand banda amélioré (en raison du grand espace occasionnant la déperdition de la fumée et de la chaleur). Les banda innovés ont permis de fumer d’importantes quantités de poissons en 24 heures et de réduire le temps de fumage de poissons (9–12 kg/h pour les banda innovés contre 2–3 kg/h pour les banda traditionnels) et la pénibilité du fumage (chaleur corporelle, fumée aux yeux, temps de surveillance permanente contre le vent, la pluie, les rats, les chiens etc.).

Test de dégustation et évaluation des qualités organoleptiques des poissons fumés 

Un test de dégustation a eu lieu dans l’enceinte du poste forestier du parc de W de Boumba situé au bord du fleuve Niger et á coté du marché du Boumba. Comme le test a eu lieu le jour dudit marché, l’équipe de travail a visité les poissons et interviewé les vendeurs, les grossistes et les consommateurs venus de tous les horizons du Niger et des pays voisins Nigeria et Bénin. Un prélèvement des échantillons des poissons fumés dans d’autres villages (Clarias gariepinus et Labeo coubie) avec des banda traditionnels exposés au marché a été fait. Les deux lots de poissons prélevés du marché et les quatre lots de poissons fumés á Boumba Kaïna en banda traditionnel et innové ont été préparés et étiquetés loin du regard des panélistes. La dégustation a été effectuée par un jury de dix panélistes (5 femmes et 5 hommes) habitués á consommer de poissons fumés. Ces panélistes proviennent des villages de Boumba, Lokotoro Koira, commune urbaine de Gaya et marché de Boumba. Chaque dégustateur a reçu une fiche où sont énumérés les paramètres á évaluer (couleur, odeur, goût, texture et acceptabilité) et les critères de notation sur une échelle de 1 á 5. Les dégustateurs qui ne savent pas écrire ont été aidés á remplir les fiches par des personnes lettrées. Les données ont été analysées par un expert en industrie agroalimentaire et les résultats présentés dans les Tableaux 3 et 4 ci dessous. 

Evaluation des qualités organoleptiques de Clarias gariepinus fumés 

Tableau 3 : Résultats d’évaluation sensorielle de Clarias gariepinus fumés en utilisant quatre types de banda
	Types de banda de fumage
	Paramètres organoleptiques de poissons fumés1

	
	Couleur
	Odeur
	Texture
	Goût
	Acceptabilité

	1. Grand banda traditionnel 
	2,8
	3,8
	3,1
	3,9
	3,2

	2. Grand banda innové
	5,0
	4,9
	4,7
	5,0
	5,0

	3. Petit banda traditionnel 
	4,3
	4,1
	3,7
	4,1
	4,2

	4. Petit banda innové
	5,0
	4,5
	4,0
	5,0
	5,0

	5. Marché de Boumba (banda traditionnel)
	3,4
	4,3
	3,8
	3,9
	3,7


1 Echelle :     très bon  = 5       bon = 4        moyen  = 3      passable = 2         médiocre = 1

Les résultats du Tableau 3 montrent que les silures fumés en banda innovés sont très bien appréciés (5) et moyennement appréciés pour les banda traditionnels (3,2–3,7). Pour la couleur, le poisson fumé au grand banda traditionnel a enregistré la plus petite note (2,8) et la meilleure note (5) au poisson fumé aux deux banda innovés.

Evaluation des qualités organoleptiques de Labeo coubie fumés

Tableau 4 : Résultats d’évaluation sensorielle de Labeo coubie (Du’bi) fumés en utilisant quatre types de banda
	Types de banda de fumage
	Paramètres organoleptiques de poissons fumés1

	
	Couleur
	Odeur
	Texture
	Goût
	Acceptabilité

	1. Grand banda traditionnel 
	3,2
	4,8
	4,8
	4,5
	3,9

	2. Grand banda innové
	4,8
	4,9
	4,9
	4,8
	4,8

	3. Petit banda traditionnel
	4,3
	4,5
	4,2
	4,4
	4,0

	4. Petit banda innové
	4,5
	4,9
	4,5
	4,7
	4,4


Le Tableau 4 montre que le poisson Labeo coubie fumé aux deux banda traditionnels a enregistré la petite note (3,2) pour la couleur tandis que celui fumé aux banda innovés a enregistré les meilleures notes (4,9) pour les paramètres odeur et texture. 

Auto évaluation, validation et partage des résultats 

Canaux utilisés 

Les résultats préliminaires ont été auto évalués par les villageois et validés par les représentants des partenaires, des services techniques, des commerçants grossistes et des consommateurs au cours des visites commentées. Des tests de dégustation sur les poissons fumés sont organisés. Les poissons fumés sont également hautement appréciés et chèrement vendus aux marchés locaux et étrangers. Ils sont consommés aux cérémonies de mariage et baptêmes et présentés aux visites inter paysans, foires et journées portes ouvertes. Des communications sont faites au cours des réunions du comité de pilotage et pôles ; atelier d’institutionnalisation de DPI, Niamey 12 Mars 2008 (42 participants) ; présentations Power Point par le back stopper du Niger au Mali et par le coordonnateur adjoint du programme á l’atelier international de Prolinnova, Ghana 2008. Les résultats sont médiatisés : deux films vidéos produits, diffusion aux radios et télévisions publiques et privées (ORTN, canal 3, Anfani, INRAN). Documentation visuelle et écrite: photos, rapport en Microsoft Word et Power Point, brochures, CD et catalogues des innovations et innovateurs.

Intérêt suscité

Le représentant du Ministère du Développement Agricole á l’atelier d’institutionnalisation du DPI s’est engagé á faciliter le lobbying et plaidoyer aux près des décideurs politiques. La municipalité de Falmey et l’ONG Plateforme paysanne sont associées pour la diffusion de l’innovation. Le CTA a pris en charge les frais du voyage, hébergement etc. du participant du Niger pour présenter les résultats de l’expérimentation en fumage du poisson en banda á l’atelier international de Prolinnova, Ghana 2008. Plusieurs chercheurs de l’INRAN utilisent actuellement l’approche DPI dans la conduite de leurs activités de recherche. La faculté d’agronomie de l’Universitaire Abdou Moumouni de Niamey s’est engagée á institutionnalisée l’approche DPI dans son curricula de formation pratique. Les étudiants envoyés en stage pratique étudient les innovations et rédigent des mémoires de fin d’étude. 

Impacts socio-économiques du fumage du poisson en banda amélioré 

La pêche et la commercialisation du poisson fumé constituent les principales sources de revenus des femmes et des hommes riverains du fleuve Niger. Le poisson fumé est également utilisé pour l’autoconsommation et les cadeaux. En effet, á Boumba Kaina, les revenus de la vente du poisson fumé sont diversement utilisés en fonction du genre. Les femmes achètent des animaux et des volailles pour l’embouche (moutons, vaches, canards, poulets etc.) qui constituent une forme d’épargne garantie et facilement mobilisable, des vêtements (pagnes, chaussures etc.) et des vivres additionnels pour l’alimentation de la famille. Elles épargnent et satisfont également leurs besoins en diverses dépenses (mariage, baptêmes, équipements en matériels de ménage et d’ornement de la chambre de leurs jeunes filles futures mariées). Les hommes utilisent leurs bénéfices pour l’achat de vivres (maïs, sorgho, riz, mil, condiments etc.) pour l’alimentation de la famille, l’achat et l’entretien des filets, des nasses et des hameçons de pêche. Ils achètent aussi des animaux d’embouche (boeuf et moutons), payent des impôts et satisfont des besoins d’ordre social (baptêmes, mariage). 

Consolidation et pérennisation du système

Sur leur propre initiative, les jeunes et les femmes fumeurs du poisson se sont constitués en coopérative Banda «Guiyara Rayuwa Ka» et ont instauré un système d’épargne et de crédit (Assoussou) alimenté par des versements hebdomadaires des membres. Prolinnova–Niger les a appuyé á obtenir l’agrément officiel auprès de la mairie de Falmey. Les objectifs assignés sont: Consolider et pérenniser les acquis ; appuyer les membres á construire des banda innovés; renforcer la cohésion et la capacité des membres et entreprendre des nouvelles activités génératrices de revenus. Présentement sept banda innovés sont construits par les membres de ce groupement appuyé par Prolinnova–Niger. Une dizaine de femmes suivent les cours d’alphabétisation en langues nationales (Hausa et Djerma) en compagnie des autres villageois. Un partenariat dynamique est établi avec la municipalité de Falmey pour faciliter aux groupements l’obtention des agréments officiels et la diffusion et promotion de l’innovation (participation aux journées portes vertes, ateliers etc.). Les résultats sont en voie de publication sur le site web www.prolinnova.net, brochures, livres, journaux, CD etc. par Prolinnova–Niger et ses partenaires nationaux, régionaux et internationaux. 
Résultats 

1. Rapide adoption de l’innovation á Boumba et dans les villages environnants des pêcheurs ; 

2. Cohésion et crédibilité des femmes innovatrices du village de Boumba Kaina renforcées ; 

3. Apparition du leadership villageois ;

4. Aspect démocratique de prise de décision apparu de l’approche DPI.

Leçons tirées 

1. Un effet d’entraînement observé: Les quatre innovateurs et expérimentateurs se sont bien comportés á telle enseigne que les femmes des deux expérimentateurs, les maris et les enfants des deux expérimentatrices ont participé pleinement á toutes les réunions, dans tous le processus de l’expérimentation et DPI. 

2. La quantité de poisson fumé dans les banda expérimentés par les femmes innovatrices est plus importante que celle des banda expérimentés par les hommes. 

3. L’implication des leaders d’opinion de Boumba Kaina dans le processus de l’expérimentation conjointe, le test de dégustation, l’alphabétisation et le partage des résultats a facilité la collaboration et l’adhésion des populations bénéficiaires.

Défis 

1. Amener les paysans innovateurs et expérimentateurs á suivre et enregistrer les données de leur expérimentation étant donné que les paysans nigériens sont á écrasante majorité analphabète ; 

2. Tester d’autres méthodes participatives de suivi et évaluation n’exigeant pas de technicité ; 

3. Financer l’alphabétisation des paysans innovateurs et expérimentateurs á un taux d’alphabétisation de 70% ;

4. Expérimenter et évaluer la participation des jeunes et des paysans marginalisés dans les activités DPI. 

Conclusion

Les banda innovés sont performants comparés aux banda traditionnels et qu’ils contribueraient beaucoup d’une part á la sauvegarde de l’environnement á travers la réduction de la consommation de bois et d’autre part á l’amélioration des conditions de vie et la cohésion des populations bénéficiaires en raison de la qualité et de la valeur ajoutée du poisson fumé. Il y a lieu cependant d’approfondir l’expérimentation conjointe du fumage et étudier les qualités chimiques et nutritives des poissons fumés en fonction de l’espèce ligneuse utilisée et les aromatisants. 

Recommandations 

1. Mettre les moyens nécessaires pour la promotion et la vulgarisation de l’innovation et de l’approche DPI en cours d’institutionnalisation ; 

2. Entreprendre des études complémentaires afin de déterminer les qualités nutritives et la valeur marchande du poisson fumé en banda innové par type d’espèce ligneuse et les aromatisants utilisés en fumage. 
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